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HINTERGRUND
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= Bis zu 75 % der verwendeten Milch zur Herstellung von Kase fallt in = Prozessmodelle fur die Neuproduktentwicklung, die speziell auf die
handwerklichen Kasereien als Sufmolke an [1]. Bedurfnisse handwerklicher Kasereien zugeschnitten sind,
existieren bislang kaum [3].

= Die Verwertung der Suldimolke stellt handwerkliche Kasereien
vor vielfaltige Herausforderungen [2].

= Scherbanjow et al. (2025) entwickelten ein theoretisches
Prozessmodell speziell fur das Lebensmittelhnandwerk [3].

Entwicklung eines optimierten, praxistauglichen Prozessmodells

METHODE

A —

Entwicklung eines Molkejoghurts Theoretische Uberpriifung des Prozess-
anhand des Prozessmodells von modells durch Befragung in
Scherbanjow et al. (2025) [3] handwerklichen Kasereien (n=2)

ERGEBNISSE

e A —

= Das Modell erweist sich als unflexibel - = Die Produktentwicklung in handwerklichen

in der praktischen Anwendung. roduktidee Kasereien verlauft flexibel.

= Der entwickelte Molkejoghurt kann ein l
iInnovatives Produkt darstellen, um
Suldmolke in handwerklichen Kasereien

Prozessmodelle fur die Neuprodukt-
entwicklung sollten maximale Flexibilitat
wahrend der Entwicklung ermoglichen.

Okonomische
Lebensmittelrechtliche Aspekte,
und technologische +«—— Haltbarkeit,

zu verarbeiten. Aspekte Ernahrungs- _ _ _ _
aspekte Die Strukturierung der Neuproduktentwicklung in
handwerklichen Kasereien kann vorteilhaft sein.
Prozessabbruch Produktidee = |ebensmittelrechtliche, ckonomische und
umsetzbar? . .
technologische Aspekte sollten von Beginn an
einbezogen werden.
. = Neuproduktentwicklungen in den befragten
Rezepturentwicklung [« ) _ R
Kasereien bauen haufig auf vorhandener
l Technologie auf.
Sensorische
Evaluierung
verwerfen Produkt in nein

.

Ordnung? 1
Okonomische
Aspekte,
Markttest < Haltbarkeit,
Ernahrungs-
l aspekte
Produkt Evaluierung
Abbildung 1: Abfullung von Molkejoghurt
verwerfen i
» Produkt in nein .
Ordnung?
DaS adaptierte MOde" Abbildung 2: handwerkliche Herstellung von Labkase
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Wiederholung zu verschiedenen
Zeitpunkten.
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