
	 400 g 	Hokkaido	 putzen, würfeln und weichkochen. 
	 200 ml	 Chai Tee	 aufkochen, ziehen und abkühlen lassen. Zur Seite stellen.

	 250 g 	Butter	 mit
	 250 g	  Zucker
	 1 Prise 	Salz
	1 Päckchen 	Vanillezucker	 und
	 5 	Eier	 schaumig schlagen.
	 400 g 	Mehl
	1 Päckchen 	Backpulver
	 1 TL 	Zimt	 und
	 500 ml 	Buttermilch	� mit dem Kürbispüree unterrühren.  

Den Teig auf einem gefetteten Backblech glattstreichen 
und im Backofen bei 180°C Ober- und Unterhitze 40 bis 
45 Minuten backen.

			   Mit dem Chai-Tee tränken und auskühlen lassen.

Für das Topping:
	 200 g 	Butter	 cremig schlagen. Mit
	 200 g 	Puderzucker
	 200 g 	Frischkäse
	1 Päckchen 	Vanillezucker	 und
	 2 TL 	Zimt	� gut vermischen.  

Auf dem ausgekühlten Boden leicht wellig verstreichen.  
Mit

	 ½ TL 	Pumpkin Spice Gewürz	� bestreuen. 

Nährwerte pro 100 g Kuchen: 
Energie 	 278 kcal
Kohlenhydrate	 28,4 g
Fett	 16,3 g
Eiweiß	   4,3 g
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