
	 300 g	 Butter	 geschmeidig rühren. 
	 200 g	 Zucker	�
	1 Päckchen	 Vanillezucker	 und
	 1 Prise	 Salz	 �hinzufügen und vermengen bis eine gebundene Masse entsteht. 
	 6	 Eier	 nacheinander unterrühren.
	 400 g	 Weizenmehl
	 4 TL	 Backpulver	 und
	 50 ml	 Milch	� zugeben und zu einem glatten Teig verarbeiten.  

Auf einem gefetteten Backblech gleichmäßig verteilen.

	 1,5 kg	 Äpfel	 waschen, vierteln, entkernen, in dünne Scheiben schneiden, mit
	 2 EL	 Zitronensaft	 vermengen und auf dem Boden verteilen. 

Streuselteig:
	 200 g 	Butter
	 150 g 	Zucker
	 1 TL 	Zimt
	1 Päckchen	 Vanillezucker	 und
	 300 g 	Weizenmehl	� zu Streuseln verkneten und über den Äpfeln zerbröseln.  

Im Backofen bei Heißluft 160°C (Ober- und Unterhitze 180°C)  
45 Minuten backen. 

Nährwerte pro 100 g Kuchen: 
Energie 	 260 kcal
Kohlenhydrate	 31,5 g
Fett	 13,0 g
Eiweiß	   3,5 g
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