
	200–250 g	  Schmand	 mit
		  Salz	
		  Pfeffer	
		  Paprika edelsüß	
	 	 Chiliflocken	 und
	 	 Rosmarin	 �kräftig würzen.
	 250 g	 Kartoffeln	 schälen, waschen und in dünne Scheiben hobeln.
	 1 Rolle	 Blätterteig	 �ausrollen und in 4 bis 5 cm große Quadrate schneiden.  

Jedes Stück mit der Schmandmasse und 1 bis 2 Kartoffelscheiben 
belegen.  
Auf einem mit Backpapier ausgelegtem Backblech im Backofen bei 
Heißluft 200°C 20 Minuten backen.  
 
Tipp: Die Nachwärme nutzen.

BLÄTTERTEIG-HAPPEN 
MIT KARTOFFELN

FÜR 4
PERS.


