BLATTERTEIG-HAPPEN

MIT KARTOFFELN

200-250 g Schmand
Salz
Pfeffer
Paprika edelsuf
Chiliflocken
Rosmarin
250 g Kartoffeln
1 Rolle Blatterteig

mit

und

kraftig wirzen.

schéalen, waschen und in diinne Scheiben hobeln.

ausrollen und in 4 bis 5 cm grof3e Quadrate schneiden.

Jedes Stlick mit der Schmandmasse und 1 bis 2 Kartoffelscheiben
belegen.

Auf einem mit Backpapier ausgelegtem Backblech im Backofen bei
Heilluft 200°C 20 Minuten backen.

Tipp: Die Nachwarme nutzen.
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